



RICOTTA IN SFOGLIA
 

Ingredienti
     1 rotolo di pasta sfoglia rettangolare
     300 gr di ricotta
     250 gr di mozzarella 
     6 fette di salame 
     1 stampo per crostata di cm 20
 
 

Procedimento
Far sgocciolare la mozzarella tagliata a dadini, per tre ore. In una ciotola mescolare la ricotta, il salame a pezzettini e la mozzarella. Dalla sfoglia rettangolare ricavare due basi rotonde di cm 20 di diametro. Usare la prima per foderare fondo e bordi dello stampo. Versarvi il ripieno di ricotta, livellarlo con una forchetta e chiudere con la seconda sfoglia. Usare i ritagli di pasta per decorare a piacere la superficie.  Infornare a 220° per 20/30 minuti nella parte intermedia del forno.  
http://deliziediantonietta.xoom.it


